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come la gto”ﬂq de.lla gente che, nel:_
corso dei secoli, ha popolato questa
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Primavera,estate,autunno einverno...seguiamo
il gentile ciclo della Natura, in una zona dove
il clima e le stagioni imprimono ai vini il loro
carattere unico e particolare. Siddura si trova
in un paradiso naturale, che tenta tutti i sensi
con un paesaggio selvatico, punteggiato di fitte

Siddura nasce da una profonda ricerca di qualita,
perfezione e armonia. Il nostro obiettivo & quello
di produrre vini che siano espressione della
Sardegnapiupura.Consideriamoinostriprodotti
un dono della Natura, coltivati con I’amore per
la terra e la dedizione delle nostre mani. Il resto
del lavoro lo fa il caldo sole mediterraneo. I
risultati di questa filosofia sono visibili e persino
piu evidenti nel bicchiere...

foreste di sugheri e profumato dalle fragranze
della Macchia Mediterranea. Un territorio dove
le colline proteggono le piante e dove la leggera
brezza marina accarezza la vite attenuando le
calde temperature estive. Sole, pioggia, terra,
acqua...ed un vino secondo natura.

LA STORIA DELLA PASSIONE

Scoprendo nel 2008 una proprieta abbandonata
ma incantevole nel cuore della Gallura & nata
una sfida affascinante. L’ammirazione per
questo terra e per la sua potenzialita di produrre
un vino di altissima qualita ispirato la creazione
di un’azienda agricola. E stato n atto di amore
per la Sardegna. Un tributo alla purezza,

semplicita e tradizione di un’isola che ha
conquistato il nostro cuore. P’azienda Siddura
rappresenta la nostra interminabile curiosita,
ambizione e determinazione verso questo
progetto che ¢ diventato fonte di orgoglio e
soddisfazione per tutti noi.

I terreni delle vigne di Sidduira sono un misto
di granito, sabbia e argilla. Sono terreni sciolti,
spesso aridi, ideali per la viticoltura. In queste
condizioni la vite, che & una pianta abituata a
soffrire““lafame ela sete’,riesce a dareiprodotti
migliori. Le buone escursioni termiche, il clima
ventilato e ’ottimo irraggiamento delle delicate
pendenze collinari fanno il resto, preservando
e esaltando le caratteristiche organolettiche dei
frutti. Il nostro scopo & quello di produrre vini
che si identifichino con il Terroir dal quale
provengono.

CANNONAU & CAGNULARI

I’uva Cannonau ha un basso contenuto di tannini
ed ha un colore non troppo intenso, quindi in
grado di fornire buoni vini fruttati.In condizioni
climatiche estreme (siccita, calore, vento) e con
basse rese, il Cannonau da rossi corposi e di
lunga longevita. Le proprieta del vitigno: il vino
¢ di solito ricco di alcol, ma morbido.

Il Cannonau ¢, il vitigno rosso pit importante
della Sardegna e la seconda varieta piu coltivata,
con oltre 7500 ettari di vigneti

Il Cagnulari germoglia e matura tardi e ha una
crescita verticale con bassa resa. I vini sono di
un colore rosso rubino intenso, ricchi di tannini
e con un’acidita marcata, hanno aroma intenso,
ma allo stesso tempo un profumo delicato. Il
Cagnulari & prevalentemente usato in uvaggio

con altre varieta.
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Lacantina,al
interrata al fine di sfruttare la coibentazione
naturale data dal SIfolo. Qui si svolge P’intera
filiera produttiva, dall’uva alla bottiglia,
privilegiando le fermentazioni spontanee e
utilizzando i pit: diversi tipi di contenitori: dalle
vasche in cemento, lle botti, alle anfore. Il
nostro compito équello di rispettare ed esaltare

la qualita del prodotto che ogni anno.ci viene
donato dalla Natura, con massima intelligenza,
esperienza e professionalita. $

VERMENTINO

Il Vermentino ¢ il vitigno a bacca bianca piu
diffuso in Sardegna. La sua maturazione
relativamente tarda ¢ la base di un vino bianco
corposo. Si pensa che il vitigno sia di origine
spagnola.L‘uva e coltivata oggi principalmente
sulle due vicine isole mediterranee di Sardegna
e Corsica,maanche in Languedoc,nella Francia
del sud. Il prodotto finale, brilla di un colore
giallo paglierino eccezionalmente intenso,
solitamente dai riflessi verdognoli. Il gusto &
molto intenso, sapido e minerale, con note
fruttate dominanti nel bouquet. Il Vermentino
viene soprattutto apprezzato dagli amanti del
sapore amaro, perché quest’uva conferisce al
vino una sfumatura finale leggermente
amarognola.
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